
MINI LAITERIE

PASTEURISATEURS ET 
CUVES POLYVALENTES

ÉQUIPEMENT EN ACIER INOX

PASTEURISATEUR À PLAQUES 
COMPACT ÉLECTRIQUE

CAP. À PARTIR DE 500 L/H

PRESSE POUR FROMAGE
PNÉUMATIQUE

CUVES POUR LA CASÉIFICATION
DE LA PÂTE FILÉE FRAICHE/

MOZZARELLA

CUVES DE CUISSON MULTIPOWERED
CHAUFFAGE ÉLECTRIQUE/ VAPEUR

CAP. 50 – 500 L

CUVES DE CUISSON À GAZ
GPL/METHANE
CAP. 75 – 400 L

TABLE DE DRAINGE
AVEC/SANS MOULES



BEURRE

BARATTE POUR LE BEURRE
À BARBOTAGE MÉCANIQUE TOTAL

CAP. CRÈME 25 L

YAOURTIÈRES SEMI AUTOMATIQUES
ÉLECTRIQUES ET À LA VAPEUR

CAP. À PARTIR DE 20 L

YAOURTYAOURT
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COURS ET ENTRAÎNEMENTS

MINI-LAITERIE SUR CONTENEUR
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