Solution globale
— de gestion pour la
Restauration Collective

COMPANY

EASYSELF

Distributeur automatique
de plateaux repas

PREREQUIS

* Prise réseau RJ45
* Prise secteur secourue ou onduleur

2 prises pour un distributeur
3 prises pour un ensemble de 2 distributeurs
4 prises pour un ensemble de 3 distributeurs

CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES

e Distributeur réfrigéré entre 1 et 4 °C

e Chaque distributeur dispose de 14 casiers a
2 - I ouvertures et fermetures automatiques

e Accepte les plateaux norme GN1/1
e Affichage de la température sur le distributeur

EASYSELF vous permet de mettre 3 disposition e Contrble de température avec alarme et blocage

du personnel des repas complet a toute heure. des ouvertures en cas de défaut

L’accés aux plateaux peut étre limité a certains * Ouverture totale de la porte pour charger les
agents et vous concervez une tracabilité com- plateaux repas
pléete des retraits de plateaux. e Cuve entiérement en INOX

Par ailleurs, si vous optez pour la solution de e Serrure électronique déverouillable avec saisi
3

réservation de repas, chaque agent pourra réser-
ver plusieurs jours a I’'avance ses repas, choisir le la gestion des clés
détail de son plateaux et le retirer le jour J.

d’un code et/ou d’un badge ce qui évite

H 200cm - L 77cm - P 66cm - 150 Kg
e En mode autonome Consommation 530W

Avec ou sans lien informatique par badge, code ou jetons

e Relié a RECO ou a votre systeme d’encaissement
Utilisation du compte client pour débiter le repas .Possibilité d’'une gestion sur
un logiciel unique si vous étes équipé de la solution RECO

e Module de 28 trappes

H 200cm - L 140cm - P 66cm - 270 Kg
Consommation 950W

e Avec un systéme de réservation

Par I'intermédiaire d’une borne ou d’une solution web. Il est possible
d’associer a la fois la réservation et la vente directe sur un distributeur. e Module de 42 trappes

H 200cm - L 203cm - P 66¢cm - 390 kg
Consommation 1370W

PRINCIPES DE FONCTIONNEMENT : I ® Module de 14 trappes
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