serie

FG

Forno a gas +
piano riscaldato a gas
Four a gaz + sole a gaz

e Les fours de la série FG sont des fours a gaz équipés de deux brlleurs indépendants, un
dédié au chauffage du déme et un au chauffage de la table de cuisson.

e Les fours FG appartiennent a la famille des fours statiques ; grace a une grande stabilité
le chauffage et le chauffage indépendant du sol sont capables de toujours cuisiner
parfaitement méme en cas de cuisson répétée en peu de temps sans le sol lui-méme
refroidir.

e Le fonctionnement au gaz avec doubles brlleurs atmosphériques a été congu pour des
rendements de cuisson similaires au fonctionnement traditionnel au bois

e Une grande masse réfractaire et une isolation sont concues pour maximiser l'efficacité,
et réduire les colts de fonctionnement et les pertes de chaleur.

e Double mode de fonctionnement : manuel - I'opérateur sélectionne la température
maximale et régule manuellement l'intensité de la flamme du gaz au moyen du
modulateur de flamme ; automatique (uniquement dans la version a écran tactile) :

( ) grace au systéeme de contréle, la flamme est autorégulée et décroissante et augmenter
STD

o

l'intensité en fonction de la température réglée, économisant la consommation en
simplifiant l'utilisation.

e Productivité supérieure et constante par rapport a un four a bois traditionnel

e adapté aux lieux avec de gros pics de travail concentrés dans un court laps de temps
tels que les pizzerias a emporter
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Mod./Ref. Capacita pizze @ 30 cm./Capacity pizzas @ 30 cm. Produzione oraria/ Productivity per hour

FG100 5 pizze 75 pizze/h certificazioni
FG110 6 pizze 90 pizze/h £ :
FG130 9 pizze 130 pizze/n certifications
FG150 12 pizze 160 pizze/h
e P e e costruiti ed omologati
Tabella gas bruciatori Serie “FG” - Series “FG” gas burners table secondo le norme
Potenzialita Gas/ Consumo/Consumption ) - manufactured and certified
Forno Mod./Oven Ref. . Attacchi Gas/ Gas fittings ;
Total gas potential “Netano/Methane (mc/h) | G.PL/LPG. (Ka/h) s according to norms
FG100 24 kW 2,4 2 3/4" G

* ¥ % WFI!II
FG110 28 KW 2,9 2,1 3/4"G
FG130 36 kW 38 27 34" G CE
FG150 43 KW 5 33 34" G "m
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FG100 20 152
FG110 20 w48 165 80 29 95 90 88 115 22 45 1450 FORNO STATICO/
FG130 20 | 168 | 185 | 80 | 29 | 9% | 90 | 8 | 115 | 22 | 50 1700
FG150 25 | 188 | 208 | 100 | 35 | 101 | 94 | 82 | 120 | 25 | 50 2400 STATIC OVEN
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Mod./Ref. mnﬂ-n-n-m“n peso/welght(kg
FG100
FG110 20 w 60 165 1 oo 22 w 05 90 88 1 1 5 22 45 1 600
FG130 20 | 180 | 200 | 100 | 22 | 115 | 90 | 8 | 115 | 22 | %0 2000
FG150 25 | 200 | 210 | 100 | 24 | 120 | 94 | 82 | 120 | 25 | 50 2500
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FG1
FG110 20 1 60 1 65 T OO 22 145 90 88 1 1 5 22 45 1750
FG130 20 180 200 100 22 155 90 82 115 22 50 2250
FG150 25 200 210 100 24 160 94 82 120 25 50 2750
alcune nostre finiture
some of our
finishes
FG130 v

FG110 STD





