ISKANDER MARINE
CONTENEUR MARITIME RESTAURANT




Conteneurs SNACK s dry -ISKANDER MARINE

ISK 20S

Utilisation



mini restaurant bulle de vente ou snack mobile ou fixe.
Idéal pour vente de pizzas , les frites, les hot-dogs, les crépes, les gaufres,

Economie : un batiment faite avec un conteneur maritime ,plus de résistance structurel et
plus durable que les modulaire est plus économique qu'une construction traditionnelle !
Equipement pour la restauration : différents équipements adaptés aux besoins de la
restauration peuvent étre installés a la demande

Espaces 100% modulables : superficie adaptée, possibilité de créer des structures a étages...

Livré et installé clé en main, rapidement : nos équipes s'engagent a vous livrer votre
restaurant modulaire / réfectoire dans le respect de vos délais. Votre espace est installé et mis
en service par nos soins

Caractéristiques techniques STANDARD

CONTAINER DRY 20’ pieds
20' standard
Dim. extérieures (en m) 6.06 2.44 259

AMENAGEMENT

-1 Porte intérieure (dimensions de passage 800 x 1970mm)

-ouverture grande attention
grand porte coulissant
22mx1,7m,

1 Tableau de distribution
1 Interrupteur

2 Eclairages
3 Prises 220 V (2x10A et 1x16 A pour le chauffage)
1 Radiateurs 1000 W (dans le Bureau)






OPTIONS a choisir

éclairage extérieur.

Systéme de son

Peinture personnalisée (votre logo aussi)

écran plat hdtv

Systeme de Chauffage

Systéme de ventilation forcée et automatique VMC
systéme d’alarme



