
 
 
 

 
 

 

 
 
 
SÉPARATEUR À GRAISSES MANUEL POUR LA RESTAURATION  
REF: CG-MAN 
 
Application: 

• Séparation et récupération des graisses, huiles et résidus solides des eaux de 
cuisine de manière manuelle, rapide et simple.  

 
Caractéristiques: 

• Modèle compact fabriqué en 
acier inoxydable AISI 304/316. 

• Panier de rétention des déchets 
solides (dégrilleur) extractible 
fabriqué en acier inoxydable 
AISI 304/316. 

• Récupération directe des 
graisses. 

• Manipulation et entretien faciles. 
• Installation rapide. 
• En conformité avec la norme 

EN1825. 
 
 
 
 

 

REF. Débit 
[L/S] 

Largeur 
 [mm] 

Longueur 
[mm] 

H 
[mm] 

V 
[L] 

Ø Entrée 
[pouce] 

Ø Sortie  
[pouce] 

CG-MAN-MINI 0,75 350 400 350 49 11/2” 11/2” 
CG-MAN-MED 1,5 350 600 400 84 2” 2” 
CG-MAN-MAX 3 500 800 500 200 2” 2” 


