HOSHIZAKI SERIE FM :
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Les modèles de la série FM de Hoshizaki produisent de la glace               

de type grains (paillettes) et super grains (pépites), destinée à
une grande variété d'applications de refroidissement. Grâce à
ses qualités, la gamme FM est très populaire en Europe auprès

des grandes enseignes de supermarchés, des entreprises

de restauration, des bars à cocktails et des entreprises et

établissements du secteur médical et de la santé. La glace est

compressée pendant le processus de production, afin d'offrir

une meilleure durée de vie.

• Les grains (paillettes) se composent de 70 % de glace et

30 % d'eau. Ils sont utilisés principalement à des fins de

refroidissement. Par exemple, dans le secteur médical, la

glace de type grains est utilisée pour refroidir le sang ou les

organes ; dans l'industrie du poisson, elle sert à refroidir,

transporter et présenter les produits.

• Les super grains (pépites) se composent de 80 % de glace

et 20 % d'eau. La glace de type super grains est davantage

compressée que celle de type grains ; elle est idéale pour la

présentation de produits.

• Les glaçons cubiques (CM110 uniquement) se composent de

90 % de glace et de 10 % d'eau. Leur forme est similaire à
celle des glaçons de type super grains, mais ils sont plus durs

du fait de leur faible teneur en eau. Ils sont parfaits pour le

service des boissons.

Les machines de la gamme FM sont très fiables et sont

équipés de composants robustes, de roulements exigeant peu

d'entretien et aucune lubrification, ainsi que d'un système de

rinçage pour l'évaporateur (dans les plus gros modèles).               

