DEPUIS 1985

TRANCHEUR A COTELETTES
SLICO 650
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Machine idéale pour lesatelersde découpe o
la place est limitee ou pour les cuisines collectives o
Systeme davance electrique garantissant une grande
précision surtout dans les fables épaisseurs o Retour

f automatique du pousse-talon
Positionnerent manel du pousse-talon « Epaisseur réglable de 12 30 mm (45 mmala
demande).« Elle permet de couper aussi bien[l)a viande avec os (cdtes de porc, agneau, veau)
que la viande sans os (faux filets, entrecotes) que la charcuterie et méme certains fromages o
Possibilité de tranches trés fines comme pour Le carpaccio « OPTIONS : Porte basculante o

Coutean semi-crante,

Slico 650 en position de nettoyage avec
protection panneau et porte devant ouverte

Slico 650 avec porte fixe

Encombrement

réduit
)
Coffret protégé Couteau lisse ou Contre couteau
semi cranté démontable
Réf Tension Magasin de Motor Cadence Poids net
chargement

Ref Tension Loading magazine Weight Speed Weight
SLICO 650 | TRI, 400V, 50 HZ 175 x 200 x 670 mm 2+0,75CV 160 coupes / min. 120 Kg

(1,5 + 0,55 Kw 160 cuts / min.
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