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Le trancheur vertical manuel VS12 premium convient aux standards globaux 
d'hygiène, de consommation d'énergie, d'ergonomie et de sécurité.

Plus d'information
Haute performance
avec une large
gamme de solutions
et d'options.

VS12 W (avec balance de contrôle
intégrée)

Écran tactile

Réglage de l'épaisseur des tranches

Description du produit
Le chariot vertical du trancheur VS12 permet une manipulation ergonomique du
produit. L'opérateur peut trancher le produit debout et il a une bonne visibilité du
produit travaillé. Le trancheur est équipé d'un entraînement de lame puissant, 
avec une commande de moteur intelligente Emotion®, disponible en option. Il 
dispose de possibilités d'utilisation variées. Grâce au bras pousse talon l'amenée 
du produit se fait facilement jusqu'à la lame : vous minimisez ainsi des pertes 
d'entame et de coupe. Le support produit vous garantit un aspect de produit 
irréprochable. Une balance de contrôle et disponible en option. Le produit peut 
ainsi être découpé et pesé en une seule opération. Le poids est indiqué à l'écran 
tactile. Vous pouvez également facilement contrôler la vitesse de la lame grâce à 
l'écran tactile du trancheur.

Points forts
– Conception parfaitement hygiénique : démontage sans outils et lavage au lave

vaisselle des pièces en Ceraclean® ainsi qu'une grande distance entre la lame
et le moteur pour faciliter le nettoyage

– Réglage de l'épaisseur de coupe précis de 0 à 3 mm
– Moteur puissant Bizerba, avec commande intelligente Emotion® disponible en

option pour économiser de l'énergie
– Entraînement de la lame silencieux et quasiment sans réchauffement de la

zone de dépose produit
– Revêtement Ceraclean® en option qui facilite le nettoyage et assure une glisse

optimale des produits sur la plaque du chariot
– Risque de coupe potentiel minimisé grâce au revêtement de toute la zone de

la coupe lors de l’affûtage
– Un signal indique quand la lame doit être affûtée

–

–

Balance de contrôle : le
poids est affiché à
l'écran tactile
Lames : Ceraclean®,
lame à fromage, lame à
pain

– Étendue de pesage
jusqu'à 3 kg / 2 g

– Pousse talon : lisse,
strié, avec des pointes

– pointes
– Guidage du produit à

trancher
– Dispositif de coupe en

biais

Options
– Revêtement

Ceraclean
– Faible

consommation grâce
au moteur Emotion®

– Kit echnologique :
Illumination, module
« confort »

– Différentes sorties
pour les câbles
disponibles
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Bizerba France   
50 rue de Malacombe     
38070 St Quentin Fallavier

T +33 800 730 069 
marketing@bizerba.fr

www.bizerba.com

My Bizerba
En tant que fournisseur unique, nous vous proposons des solutions personnalisables
vous permettant de réagir en toute flexibilité à chaque évolution. Quels que soient
les modules associés pour construire votre solution, vous profitez de coûts
planifiables et de cycles de production efficaces, et cela avec la meilleure qualité
Bizerba.
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