
BUFFAGRILL
Grill Électrique Professionnelle 2 Zones
A Poser
La puissance de la fonte pour un marquage rapide

LES POINTS FORTS

🔥 Chauffe 
rapide

Résistances 

intégrées directement 

dans la fonte pour 

une montée en 

température efficace.

⚡ Puissance

Diffusion homogène 

de la chaleur sur toute 

la surface de cuisson.

🛡️ Solidité

Conçue pour une 

utilisation intensive en 

restauration 

professionnelle.

💧 Entretien 
simplifié

Tiroir récupérateur 

des graisses avec 

réserve d'eau et 

vidange en façade.

Pensé pour les 
professionnels exigeants

 ✓ Marquage rapide des viandes

 ✓ Plaque fonte nervurée inclinée

 ✓ 2 zones de cuisson indépendantes

 ✓ Résistances blindées noyées dans la fonte

 ✓ Régulation par doseur d’énergie

 ✓ Gestion optimisée des graisses

 ✓ Excellente longévité

DÉVELOPPÉ POUR LES EXIGENCES DES RESTAURANTS BUFFALO GRILL



Caractéristiques techniques

Dimensions extérieures 1200 x 925 x 300 mm

Zones de cuisson 2

Dimensions plaque 370 x 650 mm

Puissance 2 x 8,4 kW

Alimentation Triphasé 400 V

Poids ≈ 150 kg

Options supplémentaires

Châssis sur pieds - 1200€

Roulettes - 150€

Double porte - 200€

Conçu et fabriqué par :

CHAUDRONNERIE DE L'ISÈRE
📍 5 Chemin du Néron - 38360 Sassenage

📞 04 38 26 00 26

✉ contact@chaudronneriedelisere.fr

🌐 www.chaudronneriedelisere.com       
🇫🇷 FABRICATION 

FRANÇAISE
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Plan dimensionnel


