REFERENCE : C103

B Canon a mousse I

Q) Avedemil

Equipements et matériels de fromagerie

Ce canon a mousse génére une mousse épaisse et riche pour un contact plus long et une efficacité

renforcée du produit de nettoyage sur les surfaces.

Attention, vous devez disposer d’un circuit d’air comprimé.

Mobile, il vous permet un nettoyage de tous les espaces des ateliers.

Il est utilisable par toutes les entreprises travaillant dans l'industrie de I'agro-alimentaire.
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Raccord rapide pour air
comprimé

Valves de réglage débit air et
pulvérisation

Régulateur de pression
Manomeétre

Tuyau de 10 m

Lance en acier inoxydable de
1m

Buse a mousse et buse de
pulvérisation

e Construit en Inox 304

Dimensions hors tout (en mm)

Photos non contractuelles

Poids (en kg)

Longueur Largeur

1140 720

Hauteur

760 25
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