ROTISSOIRES

A BALANCELLES

+ Vitres bombées panoramiques sur 2 cotés

+ Appareil calorifugé pour économiser F US' O N 5
I'énergie

+ Toit et filtre inox

« Construction tout inox.
* 5 balancelles en fils inox avec possibilité d'y
inclure des plotpcn,'x traiteur.
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Tablette de service Cr;wu‘i‘i-bur‘.é:.

Filtre et toit inox piégeant les graisses.
Systéme de chauffe par résistances épingle.

Eclairage quartz intensif 1000 W.
Commandes et minuterie électromécaniques.

.

Réglage électronique de la température de
cuisson IP65.
* Alimentation TRIPHASE 380 V.

DIMENSIONS SSANC!
m—-m (oo | Rt | Poms |
FUSION 5 470mm 830 % 70 x 840 75 KW/ 11,41 A 112kg
FUSION 5 SUR CHASSIS INOX A ROULETTES 830X 770 x 1710 mm 134 kg

*Tous nos modéles sont déposés en France ef dons MUnion Européenne

Coloris RAL

Balancelle supplémentaire pour FUSION 5 30035 I Stondord
Plateau traiteur FUSION 5 6026 [ Option
Fitre inox supplémentaire e
Rétissoire / &tuve en partie basse (sur roulettes) 9005 I option
Option MONOPHASE 230V / 33 Ampéres

w ZA de I’Agavon—1 avenue jean jaures—13170 LES PENNES MIRABEAU

04 42 89 16 89—contact@matos-13.com—www.matos-13.com



