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électrique balancelle



NANTAISE

Modèle Longueur Hauteur Profondeur Nbre de  
balancelles Puissance Capacité horaire

(selon le poids)

RB 12 NE 840 mm 730 mm 600 mm 4 6.32 kW 12 Vol.

RB 16 NE 1 100 mm 850 mm 680 mm 4 8.70 kW 16 Vol.

RB 24 NE 1 100 mm 850 mm 680 mm 5 9.70 kW 24/30 Vol.

RB 48 NE 1 100 mm 1090 mm 990 mm 8 13.70 kW 48 Vol.

Étuve Longueur Hauteur Profondeur Puissance

EB 12 870 mm 790 mm 730 mm 2.30 kW

EB 16/24 1 140 mm 880 mm 750 mm 3.30 kW

EB 48 1 140 mm 760 mm 1010 mm 3.30 kW

Rôtissoire à balancelles, elle concilie simplicité et 
automatisme. Conçue pour vous faire gagner du temps, 
elle est efficace, polyvalente et fiable. Entièrement  
démontable elle se nettoie en un tour de main… bref, 
une perle rare !
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RÔTISSOIRE
À BALANCELLES

CAPACITÉS
12 à 30 volailles à l’heure selon modèle.

PERFORMANCES
4 à 5 balancelles inox entraînées par un moteur 
puissant, chauffage par 3 résistances blindées “incoloy” 
aux infrarouges.

ERGONOMIE
Commande de la cuisson par régulation thermostatique 
20- 300°, arrêt automatique de la cuisson par minuterie 
avec passage en mode “maintien en température”.

ESTHÉTIQUE
Éclairage quartz protégé par “vitrocéram”.

SÉCURITÉ
Protection par glaces trempées.

�ÉNERGIE ÉLECTRIQUE
Courant 380 V + N + T - option 220 V mono ou tri.

EXTÉRIEUR STANDARD
  Rouge trafic (RAL 3020)

OPTIONS
  Noir sécurit (RAL 9020)
  Vert mousse (RAL 6005)
  ��Bleu gentiane (RAL 5010)
  Inox satiné

INTÉRIEUR STANDARD
  Rouge trafic (RAL 3020)

OPTION
  Ivoire clair (RAL 1015)

Des atouts techniques 
pour un usage quotidien

Des couleurs  
pour tous les goûts

www.doregrill.com

Facilité  
de nettoyage :  

intérieur
démontable.


