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THE FUTURE TODAY

A GLOBAL LEADER IN PROVIDING
THE MOST INNOVATIVE CUSTOMIZED
FOOD PROCESSING SOLUTIONS

EN -FR

mod. MONTEREY

DRUM WASHER
LAVEUSE A TAMBOUR



MONTEREY

DRUM WASHER
LAVEUSE A TAMBOUR

available for:

POTATOES o CARROTS e BEETROOTS

ZUCCHINI o CUCUMBERS

O

WASHING/
TREATMENT

LAVAGE/
TRAITEMENT

disponible pour:
POMMES DE TERRE e CAROTTES
BETTERAVE ¢« COURGETTE ¢« COCOMBRE

This system is suitable to wash and brush heavy products like
tubers (potatoes, carrots, celeriac, etc.). The unit removes earth
and sand from the external surface of the product. The adjustment
of thedrum speed and of water level allows a delicate and effective
rubbing action combined with a delicate washing.

The main advantages and features of the system are:

« Excellent washing quality.

« Availaility in different configurations.

« Various brush arrangements to obtain different brushing effects.

« Easy adjustment of the washing parameters.

« First and last section suitable to remove foreign bodies.

« Adjustable level outlet gate.

« Designed for easy access to facilitate cleaning and sanitation
procedures.

Machine idéale pour laver et brosser des produits lourds comme
des tubercules (pommes de terre, carottes, céleri-rave, etc.). Cette
unité élimine la terre, le sable, etc. de la surface des produits. Le
réglage de la vitesse du tambour et du niveau d'eau permettent
d’'obtenir un frottement doux et efficace combiné a un lavage
délicat.

Les principaux avantages et caractéristiques du systéme sont:

« Excellente qualité de lavage.

« Disponible dans différentes configurations.

« Différents arrangements des brosses afin d'obtenir différents
effets.

« Simple réglage des paramétres de lavage.

 Premiére et troisieme section adéquate pour enlever les corps
étrangers.

« Bouche d’évacuation a niveau variable.

e Structure projetée pour faciliter l'accés aux opérations de
nettoyage et sanification.

Installed power / Puissance installée Custom designed

Dimensions / Dimensions Custom designed
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