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Use as aparas
gueimadas para
decorar vasos ou
canteiros no seu

jardim.

Os gréos de arroz
mantém o processo da
gueima pelo que pode
junta-los as suas aparas.
Experimente arroz
aromatizado, como

o Jasmine, para um
sabor extra.

@00 Medium Q P U fg

Q0@ Intense U+E Ecirve
Smoky

As ervas aromaticas
e especiarias libertam
muito sabor. Adicione
pimenta, canela, aniz
estrelado, cominhos,
mostarda em po,

ou coentros as aparas 4 1l i : : o 3 It
de madeira e delicie-se Lhaghl ' y y L& - : Misture diferentes

com o resultado. Ty T " - : _ 5 e aparas e crie
i 4 el e 4 a sua propria
esséncia.

Adicione cascas

de citrinos as aparas .
Os dleos aromaticos
libertados atribuirdo
ainda mais sabor

aos seus pratos.

Junte acucar,

de preferéncia amarelo
ou mascavado, as aparas.
A medida que o acucar
gueima, o fumo criado
confere um intenso
sabor a marshmallows.
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Coloque as aparas de SenseS o GenseS  Se Senses
madeira sob infusées A
gue darao ainda mais
sabor a sua comida.
Experimente chas

aromaticos ou frutados. :

Medronho, Carv
e Azeitona
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Vitta
Allways

Desenhada pelo Shark Tim Vieira,

a Vitta Allways confere um aroma
fumado aos alimentos enquanto estes
cozinham no seu grelhador comum,

a gas ou carvao, através de aparas

de madeira previamente hidratadas
com a sua bebida preferida.

¢ Caixa de defumacao

e 2 amostras de aparas
e de madeira

e Edicdo Culinaria
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O processo de defumacao tem e Fumeiro eléctrico
lugar no interior do aparelho. e 3 amostras de aparas
Através da resisténcia elétrica de madeira

e das aparas demadeira, e Livro de Culinaria
liberta-se fumo que agrega sabor, e Manual de Utilizacdo

cor e textura aos seus alimentos,
contribuindo ainda para a sua
conservac,'éo tendo, também,
uma acao bactericida.
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