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              Machine à glaçons 

Lave vaisselle 

Armoire réfrigérée  

Tout inox  

Glaçons pleins cylindriques 

Gaz écologique R404 A 

Mono 240 V 

Dimensions : L353 x P404 x H583 mm 

20kg/24h  ;  Réserve de 4kg 

NTF//SL_35A 650 € 
819 € 

Carrosserie entièrement en acier inox 
18/10 AISI 304 
Dimensions: 600 x 635 x 820h mm 
Durée du cycle 2 min 
Dimensions casier 50 x 50 cm 
Electropompe 650 w 
Résistance cuve 2 kw 
Résistance surchauffeur 4,5 kw 
Puissance totale 5,15 w                             
Tri 380 V 
LBR//
DSP4_AA00540  

2357.16 € 1598 €  

LIVRAISON 

OFFERTE * 

* rayon 80km  / Hors installation  

Armoire positive ventilée GN2/1 en 

Acier inox 

Temp : -2°C / 8°C ; Poids : 150 Kg ;                                             

3 grilles, puissance frigo : 385 W 

Dimensions: L710 x P800 x H2050 mm 

Volume : 700L,  

Alimentation : 230V, 50Hz 

Régulation: Thermostat électronique 

serrure  / éclairage / groupe tropicalisé             

SD//AF_07_TN  1930 € 1398 € 
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Echelle démontable                        

Construction en inox, conforme 

alimentaire, tube 30x30 

20 niveaux  600x400 mm  

Entrée 400mm 

4 roues dont 2 avec frein               

Dim: 625x460x1838 

Poids: 23 kg 

 

CH604020N//255 

En polyéthylène 

structure Duralinox 

4 niveaux démontables 

L1230 x P425 x H1700 mm 

 
802 412// 

 

    Tout  inox 18/10 

L1400 x P700 x H850mm 

Cadre soudé avec ren-

forts et entretoises 

  

2 niveaux 

L855 x P535 x H940 mm 

Roues Ø 125 composites 

Poids: 13 kg 

1 égouttoir à gauche ou à droite 

2 bacs L500 x P500 x H300 mm                                            

L1600 x P700 x H850 mm 

 

Options :- étagère basse ou claie                                                  

-Robinet mélangeur                                                                       

-Douchette avec ou sans col de cygne                                         

-Encastrement lave-vaisselle                                                       

-Cuves 500x400 / 600x500                                                           

-Sur meuble fermé 

PY//P2B1EG167 

213-4001//255 

Options : Tiroir - Dosseret - 

          Rayon - claie basse 

PY//TI148 

(Sur mesure, nous consulter)            

198 €    

130 €    

229 € 

385 € 

695 € 

Stockage//préparation 

 Echelle pâtissière ou Gastro Rayonnage à clayettes amovibles 

 Table de travail (PATAY) Chariot de service Inox 

            Plonge Tout inox 18/10 

378 € 327€ 

251€ 

* Livrée à monter * Livré à monter 

* Livré à monter 
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Construction inox  brossé 
2 portes coulissantes doublées suspen-
dues avec frein 
1 étagère réglable charge 60kg                        
Autres dimensions sur demande        
Traversant ou profondeur 600                
Options: dosseret /cuve / lave mains / 
robinet / fermeture à clé. 

  MPL/30070 L1000 x P700 x H900 mm              948 € 1153 €                      

  MPL/30090 L1400 x P700 x H900 mm            1085 € 1335 € 

  MPL/300110 L1800 x P700 x H900 mm          1283 € 1592 € 

Construction inox  brossé 

2 portes coulissantes, fermeture à clé 

4 étagères réglables en hauteur                     

Toit incliné / pieds inox réglables                 

Option : étagères renforcées .                   

(L.1600 et 1800 avec séparation centrale) 

Construction inox  brossé                   

2 portes coulissantes suspendues 

Etagère réglable                             

Toit incliné   

 MPL/30795 L1000 x P400 x H600/700 mm          498 €        750 €      

 MPL/30815 L1400 x P400 x H600/700 mm          598 €        920 € 

 MPL/30835 L1800 x P400 x H600/700 mm          698 €        1090 € 

 MPL/30970 L1200 x P600 x H2100 mm       1580 €       2133 € 

 MPL/30980  L1400 x P600 x H2100 mm       1810€       2452 € 

 MPL/30900  L1600 x P600 x H2100 mm       1998€       2882 € 

stockage 

        Meuble de rangement 

        Armoire de rangement 

        Meuble suspendu 
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        Trancheur Ø 300 mm 

Entraînement par courroie 

Butée métal 

Construction acier inoxydable 18/8 

Monophasé 220V 

DTX//USA300 

 

    

       Trancheur Ø 300 mm 

Entraînement par pignon 

Butée métal 

Construction acier inoxydable 18/8       

Monophasé 220V 

DTX//MG300 

         Trancheur Ø 350 mm 

Entraînement par pignon 

Butée métal 

Construction acier inoxydable 18/8 

Monophasé 220V 

 

 

DTX//MG350 

1145 €       1624 € 

   1698 €          2503 € 

Trancheurs 

        Trancheurs électriques 

1552 €          2141€ 

Usage intensif 
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Trancheur SUPRA EASY CLEAN 

Alliage aluminium anodisé                 

Epaisseur de coupe 30 mm                                      

Affûteur incorporé, visserie et tirant inox                                                                   

Chariot démontable, butée métal, moteur ventilé     

Protection IP67 sur les touches de commande       

Poignées et touches de commande ABS 

MTL//96109910                                                                  

Lame : Ø300 mm, Entraînement par courroie 

Monophasé 220V 

AO//M300 

 

Existe aussi en Ø 250 mm (Usage domes-

tique) 

AO//M250  

 

Et en modèle émaillé (couleur) 

AO//M250C (Usage domestique) 

 

Options:                                                     

teflon / autres couleurs  sur demande 

2398 € 

795 €      1150 € 

  388€         480 

488 €        540 € 

Trancheurs 

Trancheur pour utilisation intensive 

      Trancheur butée métal    

3158 € 
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Carrosserie et trémie en acier inox 

Double coupe (ou simple coupe) 

Couvercle et vitrine démontables 

Hachage et réfrigération à fonctionnement 

indépendant / Eclairage LED en façade 

Boitier étanche TRI 380V 1.1 

Double coupe  82 

RY//22_WTH 
3250 € 

Hachoirs 

                 Hachoir réfrigéré 

 Hachoirs de laboratoire SP//TQ tout inox 

        Hachoirs Magasin SP//TC 

4650 € 

Références Dimensions En 
mm 

Fonction Cv Kw Tension 
en volts 

poids Prix 
public 

Prix 
promo 

SP//TQ_22_SC_TRI 280x450x460 82 Simple coupe 2 1.5 Tri 380 46 kg 1200 890 

SP//TQ_22_DC_TRI 280x450x460 82 Double coupe 2 1.5 Tri 380 46 kg 1426 1050 

SP//TQ_32_SC_TRI 280x450x460 98 Simple coupe 3 2.2 Tri 380 46 kg 1411 1065 

SP//TQ_32_DC_TRI 280x450x460 98 Double coupe 3 2.2 Tri 380 46 kg 1593 1190 

Références dimensions En 
mm 

Fonction cv kw Ten-
sion  

poids Prix 
public 

Prix 
promo 

TC_12_SC 
MONO 

240X400X480 70 Simple coupe 0.8 0.75 220 21 kg 770 598 

TC_12_SC 
TRI 

300X470X360 70 Simple coupe 1.5 1.5 380 40kg 750 588 

TC_22_SC 
MONO 

300X470X360 82 Simple coupe 1.1 1.5 220 40kg 920 698 

SUPPLEMENT MONO 230V : 30 € 
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Construit entièrement en acier inoxydable 

Cuve basculante 

Monté en roulettes 

Muni d’un couvercle transparent deux moteurs à partir de 150L                                                

Existe en 200 et 275 Litres 

Construction inox 18/10, poulies aluminium 

Machine très robuste et fiable 

Tendeur de lame automatique  

Facilité de nettoyage  

Démontage des racleurs sans outils 

Indice de protection IP65, mono 230 V 

Conforme à la directive 98/37/CE 

DTX//ST200_mono                                             

AUTRES MODELES : NOUS CONSULTER 

1395 € 

 Mélangeurs/Scie à os/Poussoirs 

        Pétrins mélangeurs 

        Scie à os 

Poussoirs hydrauliques à cylindre fixe        

1662 € 

Réf. TLS (LxPxH) en mm Capacité Puiss. Poids P.P. Promo 

MIX 60e 600x820x1000 60L//7-40Kg 0.25 KW 78 KG 3174 2498 
MIX 80e 660x880x1100 80L/11-55Kg 0.75 KW 97 KG 3582 2798 

MIX 100e 680x920x1100 100L/15-70Kg 0.75 KW 105 KG 4174 3298 
MIX 150p 840x1050x1230 150L/20-100Kg 1.87 KW 202 KG 8456 6598 

Réf. 
TLS 

 Dimensions 
(LxPxH) en mm 

Capacité Puissance Poids Prix public Prix 
promo 

H15pa 420x670x1000 14.9L/12Kg 0.52 KW 101 KG 3738 2798 
H26pa 460x720x1120 25.6L:22kg 0.73 KW 131 KG 4390 3298 
H42pas 550x780x1200 41.5L 36kg 1.87 KW 239 KG 7866 5998 
H52pas 590x800x1200 51.6L 36kg 1.87 KW 277 KG 8928 6998 

Construction inox 18/10, sauf couvercle et piston 

Cylindre fixe et vérin inox,                                                                    

décompression automatique du piston                                               

réservoir d’huile indépendant                                                              

piston auto démontable                                                                                             

manomètre de pression                                                                              

3 embouts 12/20/30                                                                                     

H42 et H52  100% inox 
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Pour restaurants, pizzerias,  

crêperies, pâtisseries, collectivités 

Acier inox, alliage d’aluminium 

Moteur : 4/5 CV- Mono 220 V 

cuve : 10 litres démontable en acier inox 

18/10 

Dimensions : L360 x P530 x H580 mm 

Poids net : 30Kg– Poids emballé 34 Kg 

Variateur de vitesse à 8 positions 

 

SNT//27 

Cuve inox 20 litres, 3 outils inox 

Variation de vitesse mécanique 

Ecran de sécurité rotatif                                                

livré avec fouet palette crochet 

Tableau de commande à touches tactiles 

étanche IP55 

Dimensions : L521 x P685 x H1230 mm 

Triphasé 400V - 0.75 Kw 

 

DS//603595 

1390 € 

3998 € 

Batteurs 

Batteur mélangeur         

         Batteur mélangeur         

1666.45 € 

4402 € 
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Réalisations PATAY 

Restaurant l’Original de Gannat (03) 
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Dimensions : L252 x P485 x H505 mm 

Vitesse variable : 300 / 3300 T/mn 

Puissance 1000 W mono  230 V 

Cuve inox 4.5 litres 

Fourni avec racleur de cuve et  

couteau microdentés. 

SANS PLATEAU. 

 

DS//603718 

K35 
Cuve 3.5 L inox  

Couteau lisse  

Puissance : 500 W Voltage : mono230 V 

Vitesse :1500 tr/min 

Dimensions : L247 x P407 x H303 mm 

option couteau microdenté 

 

DS//603825 

Vitesse : 1500 tr/mn Cuve 3L, trémie 

légumes et éjecteur 

Mono 230V -  400W 

Dimensions : L220 x P360 x H420 

 

DS//603828 

TRS                                                                 

Toutes les pièces en contact des aliments sont en 

inox. 

Dimensions : L252 x P500 x H502 

Poids : 24 Kg 

jusqu'à 400 couverts 

70 sortes de coupes 

Monophasé 230_240 V -  0.37 Kw 

 

DS//603418 

 

 

1998 € 

1198 € 

898 € 

1338 € 

Cutteurs//Coupe – légumes 

Disques Pack Snack 3 

disques trancheurs 2 et 5 

mm + rappeur 2 mm. 

DS//653535 

118 € 

Disques Bistrot 3 

disques inox trancheurs 2 

et 5 mm + rappeur 2 mm. 

DS//653785 

228 € 

Disques Pack Gastronomie           

6 disques inox trancheurs 2 et 5 mm 

+ rappeur 2mm, effileur 4x4, tran-

cheur 10, macédoine 10x10                                                                              

DS//653786 
563 € 

Combiné cutter / coupe légumes TRK45 

 Combiné cutter / coupe-légumes MULI GREEN                 

Coupe-légumes DTRS1V371 Cutter de table DK35Y 

2350 € 233 € 

922 € 
128 € 

1420 € 

592 € 

1246€ 
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Augmente le temps de conservation des aliments cuisinés ou crus sans perte de poids 

Machines sous-vide 

Machine à emballer sous vide sur socle 

Machine à emballer sous vide de table 

Machine à emballer sous vide de table 

Chambre: 530x545x180 mm                 

Soudure: L.500 mm                               

Dimensions:  650x700x1000                

Poids: 125 kg                                                          

Tri 380V + T + N                                  

Pompe Busch: 63m3      

BSS//MAX_F_50/63                                                   5799 €  5285 € 

Chambre: 450x460x210 mm                  

Soudure: L.420 mm                                               

Dimensions: 540x560x410                     

Poids: 70 kg                                             

Mono 230V + T                                         

Pompe Busch: 21 m3    

BSS//MAX_42 
3132 € 2710 € 

Machine à emballer sous vide de table 

Chambre: 280X300X90 mm                  

Soudure: L.264 mm                                               

Dimensions: 323X405X260                     

Poids: 23 kg                                             

Mono 230V + T                                         

Pompe Busch: 4 m3    

SMC//SV204-T 

1679 € 1398 € 
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BALANCE MODULAIRE POUR ENVIRONNEMENTS 

DIFFICILES (IP65) SANS VIGNETTE METROLOGIE                                                                            

Indicateur en inox ainsi que la plate-forme 

Portée : 30Kg Précision : 5g 

Plateau : 355 x 305 mm 

Afficheur LCD rétro-éclairage LED 

Alimentation universelle interne ou  

batterie interne rechargeable / Colonne inox 

Support mural inclus . 

 

OH//83997629 

Portée : 15Kg Précision : 5g                                                 

Plateau: 301x341mm 

Affichage LCD graphique rétro éclairé 

(Poids,PU,Libellée produit,Tare en cours) 

Config personnalisable du clavier 

Jusqu’à 15 pages publicitaires sur l’affi-

chage du client                                                                     

Options : Batterie rechargeable / Valise / 

tiroir caisse / existe à colonne 

 

OH//71209998 

Pour pesage et calcul de prix                                     

Portée : 12Kg Précisions: 2g 

Plateau inox : 240 x 337 mm 

Afficheur LCD rétro éclairé  

Alimentation secteur  

et batterie rechargeable incluse 

Clavier membrane évolué,50 

PLU et 2x16 touches d’accès 

direct, carte légendable. 

OH//83032837 

398 € 

1198 € 298 € 

Balances 

Balance industrielle Defender 3000 Hybrid / LABO 

               Balance de comptoir avec imprimante RI et RS   

GROUPE D’ETIQUETAGE bC 

475 € 

1750 € 328 € 

Les balances bC disposent de nombreuses options d’impression. 
Avec une vitesse pouvant atteindre 125mm seconde.  Pour con-
fectionner des tickets et étiquettes, vous pouvez ajouter des élé-
ments graphiques, votre logo et la taille de police de votre 
choix.99 touches dont 69 à affectation libre, Écran LCD rétro-
éclairé haute résolution, Imprimante 2 pouces (54 mm), rouleau 
de transfert thermique, tickets/étiquettes/Linerless ou impression 
multifonction,  Options :double imprimante; RJ45, 10Base-T, 
Ethernet TCP/IP 
1 x interface série 
1 x interface RJ11 pour commande d'un tiroir-caisse 
1 x port USB ref: MTL//2021580  

2552 € 2198 € 
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Boucherie DUMONT à Saint Pourçain-sur-Sioule (03) 

Réalisations Patay 

Salle  des fêtes de ROISEY 
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Thermostat de précision 

Résistance blindée surmoulée 

4 Plots  

Alimentation : 230 V 

Dimensions : L310 x P325 x H460 

Capacité : 40 pièces 

Puissance : 800 W 

Poids : 13 Kg 

 

SCA//17012 
 

A partir de ce bloc moteur, on peut adapter une 

multitude d’accessoires. 

Longueur bloc moteur : 350 mm 

Ø bloc moteur : 122 mm 

Puissance max : 500 W 

Voltage : 230V ou 115V 

Vitesse : 3000 à 9000 tr/mn avec 

variateur. 

L’ensemble: 

DYN//MX003 

 

Vitre céramique 6m                                    

Pour récipient compatible de 12cm à 26cm 

Puissance : 3000 W (10 niveaux de 400W à 

3000 W)  220-240V - 50Hz 

Panneau de commande à touches sensitives 

Dimensions: L330 x P390 x H100 mm 

Poids : 5.4 Kg 

                                                239711//255 

36 tasses (16cl)        55 tasses (16cl)         100 tasses (16cl) 

Contenance: 6L            Contenance: 9L              Contenance: 16L 

Ø230mm; H410mm      Ø280mm; H500mm        Ø280mm; H600mm 

                                     Tube de niveau               Tube de niveau 

220V - 1090W               220V - 1640W                220V - 1640W 
212045//111                               212046//111                                212048//111 

458 € 
495 € 

148 € 228 € 278 € 

Petit matériel électrique 

Chauffe saucisses Mixeur professionnel 

Cafetière électrique Aluminium pur, poignées et base isolantes, 

Réchaud à induction 

562 € 
522 € 

178 € 

232.21€ 377.73 453.07 € 

311 € 
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Dimensions : L600 x P650 x H1370 mm                               
Ouverture frontale, hauteur de passage 400 mm                   
panier 500x500  double paroi , cuve emboutie 
Filtre de cuve intégraux / hauteur de travail 850 mm                                                          
Doseur de produits rinçage / 3 cycles 2-3-4 mn.                                                          
tri 380 V  

 
   

Dimensions : L410 x P490 x H640 mm 

2 casiers carré 350 x 350 hauteur de passage 

200mm 

Durée de cycle : 2 min 

Doseur de produit de rinçage 

Remplissage cuve auto 

Thermostat de sécurité                                        

Mono 230V 50 Hz / 2.61kw 

DSP1_AA00300 

LAVE VAISSELLE 050F                                      

Dimensions: L600 x P650 x H820 

540 / 600  assiettes/Heure  

Durée du cycle 2min                                                

surchauffeur 3kw 

Dotation : 2 casiers  ; Double paroi 

Cuve emboutie avec fond  autonettoyant 

bras et gicleurs inox                                           

Mono 230 V        

LBR//AA00550 

2298 € 946 € 

1898 € 

Laverie 

LAVE VAISSELLE 

Machin à laver  Lave verres Machine à laver 01F Lave verres DSP1 

LAVE VAISSELLE DSP4                                                         
Dimensions: 600 x 635 x 820h mm                          
Dimensions casier 50 x 50 cm                                  
Carrosserie entièrement en acier                                     
inox 18/10 AISI 304 
Durée du cycle 2 min 
Electropompe 650 w 
Résistance cuve 2 kw 
Résistance surchauffeur 4,5 kw 
Puissance totale 5,1 w                                                      
Tri 380 V, existe en mono et en version  
avec adoucisseur 
DSP4_AA00540  

3564.28 € 1321.43 € 

2784.34 € 

2357.16€ 1598 € 

LBR//AA00802 
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Dimensions: L620 x P765 x H1460 (casier carré 500 x 500) 

Cuve à double paroi emboutie avec fond autonettoyant,                                                                                             

hauteur de passage: 415 mm Cycles 2-3-4 mn  540 / 1200 assiettes/Heure 

Linéaire/angulaire ; Filtres en cuve intégraux  

Dotation: 3 casiers                                                          LBR//AA00921 

LAVE BATTERIE  électronique  P700 ek                      

Dimensions : L885 x P965 x H1835 mm 

Tout inox ; Double paroi ; Cycles 2-3-4 mn 

et infini 

Lavage sup et inf rotatifs  bras inox 

Hauteur de lavage 640 mm 

Pompe de lavage 2,5 CV 

Pompe de rinçage 0,5 CV 

panier inox 640x670 /  

affichage digital des tem-

pératures  

Résistance de cuve 4,5 

kW surchauffeur 9kw 

400/3N/50hz V                                

 LBR//P700//AA01700 

2998€ 

4798 € 

Laverie 

Lave vaisselle à translation seul L21 

Lave verres avec osmoseur Lave batterie  

SOLUTION DE LAVAGE PARFAIT                                               

Lave vaisselle F92ek à ouverture frontale / électro-

nique avec tableau de commande interactif à LED / 

double paroi calorifugée / cycles 2-3-4 mn. Surchauf-

feur 6kw / puissance totale 6.65kw/Tri400/3N/50hz                                                                             

avec osmoseur pour un lavage à l’eau pure, système 

SRS (pour une eau toujours à la bonne température 

85°) doseurs de produits                    LBR//AA00699 

 8998.08 € 

4567.87€ 

5698 € 

6817.86 € 

* Exemple d’implantation avec 

table entrée / sortie                               

d’autres configurations possibles 

nous consulter 

OSMOSEUR 
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Armoire positive ventilée GN2/1 en 

Acier inox 
Temp : -2°C / 8°C ; Poids : 150 Kg ;                                             

3 grilles, puissance frigo : 385 W 
Dimensions: L710 x P800 x H2050 mm 

Volume : 700L,  

Alimentation : 230V, 50Hz 

Régulation: Thermostat électronique 

serrure  / éclairage / groupe tropicalisé 

SD//AF_07_TN                  

Dimensions: L770 x P690 x H1890 mm 

Temp : 0°c /+10°C  

19 niveaux pas de 70 mm 

Volume: 570L ; Poids: 90 Kg 

Compress: 1/4 HP 

Dotation : 3 grilles GN2/1 650 x 530 mm 

et 1grille 650 x 305 mm 

Régulation mécanique                                             

 FRN//NHR600 

998 € 

Armoires réfrigérées 

                   Armoire ventilée 

Armoire ventilée blanche 

Armoire ventilée 1 porte 

Armoire ventilée 2 portes 

Armoire positive ventilée GN2/1 en Acier 

inox 

Temp : -2°C / 8°C ; Poids : 190 Kg ;                                             

6 grilles, puissance frigo : 570 W 

Dimensions: L1420 x P800 x H2030 mm 

Volume : 1400L,  

Alimentation : 230V, 50Hz 

Régulation: Thermostat électronique ser-

rure  / éclairage / groupe tropicalisé                                                  

SD//AF_14_TN 

1640 € 

2440 € 

1321 € 

Armoire négative ventilée GN2/1 en 

Acier inox 

Temp : -18°C / -22°C ; Poids : 150 Kg ;                                             

3 grilles, puissance frigo : 650 W 

Dimensions: L710 x P800 x H2030 mm 

Volume : 700L,  

Alimentation : 230V, 50Hz 

Régulation: Thermostat électronique 

serrure  / éclairage / groupe tropicalisé 

SD//AF_07_BT 

Armoire  négative  ventilée GN2/1 en 

Acier inox 

Temp : -18°C / -22°C ; Poids : 190 Kg ;                                             

6 grilles, puissance frigo : 700 W 

Dimensions: L1420 x P800 x H2030 mm 

Volume : 1400L,  

Alimentation : 230V, 50Hz 

Régulation: Thermostat électronique ser-

rure  / éclairage / groupe tropicalisé                                                 

SD//AF_14_BT 2598 €     

2060 € 1798 € 

2976 € 2038 €     

1398 € 
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Armoires réfrigérées 

Armoires ventilées avec glissières embouties  

VITRINE  de marché 

Vitre bombée double froid, compresseur ar-

rière ou dessous.0/+5°C étagère intermédiaire  

éclairage d’exposition Gaz R404A dégivrage 

automatique               

Référence taille Prix public Prix Promo 

92VPA1/D1 1 m 2300€ 1713 € 

92VPA3/D3 1.5 m 2750€ 1998 € 

AIGC700BT Armoire négative ventilée 

GN2/1 en Acier inox 
Temp : -18°C / 22°C ; 3 grilles,                               

puissance frigo : 615 W 
Dimensions: L653 x P796 x H1900 mm 

Volume : 700L,  

Alimentation : 230V, 50Hz 

Régulation: Thermostat électronique ser-

rure  / éclairage / groupe tropicalisé                        

DAP//AIGC700BT                  
3176 € 2798 € 

AIGC700TN Armoire positive ventilée 

GN2/1 en Acier inox 
Temp : -2°C / 8°C ; Poids : 150 Kg ;                                             

3 grilles, puissance frigo : 286 W 
Dimensions: L653 x P796 x H1900 mm 

Volume : 700L,  

Alimentation : 230V, 50Hz 

Régulation: Thermostat électronique 

serrure  / éclairage / groupe tropicalisé 

DAP//AIGC700TN                  2385 € 2098 € 

AIGC1400TN Armoire positive ventilée 

GN2/1 en Acier inox 

Temp : -2°C / 8°C ; Poids : 190 Kg ;                                             

6 grilles, puissance frigo : 530 W 

Dimensions: L1318 x P796 x H1996 mm 

Volume : 1400L,  

Alimentation : 230V, 50Hz 

Régulation: Thermostat électronique 

serrure  / éclairage / groupe tropicalisé                                        

DAP//AIGC1400TN 
4060 € 3498 € 

AIGC1400BT Armoire négative ventilée 

GN2/1 en Acier inox 
Temp : -18°C / 22°C ; 6 grilles,                               

puissance frigo : 1554 W 
Dimensions: L1318 x P796 x H1996mm 

Volume : 1400L,  

Alimentation : 230V, 50Hz 

Régulation: Thermostat électronique 

serrure  / éclairage / groupe tropicalisé                       

DAP//AIGC700BT                  4930 € 4298 € 
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      Chambres froides EHPAD à Saint FONS (69) 

Réalisations Patay 

LYCEE SAINT PAUL (ROANNE 42) 
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Cellule avec groupe logé ,1/2cv Dimensions : L755 x 

P700 x H965 mm  3 à 5 niveaux.                                      

Dimensions intérieures utiles :625 x 400 x 331poids 

115 kg. Refroidissement : 15 kg par cycle 110 mn en 

refroidissement 4 kg par cycle de 120mn en surgéla-

tion puissance 1242w-10° / 890w-20° 

Automate électronique Simply avec sonde à piquer 

filaire , mono 230 V                           CFR//G15 

Dimensions: L2002 x P513 x H860 mm 

3 portes pleines , extérieur skin-plate intérieur 

inox porte 820 x 440 isolation 40mm gaz R134 

évaporateur ventilé éclairage intérieur régula-

tion thermostatique dégivrage et réevapration 

des condensats automatiques. Deux clayettes 

par porte 447 x 406 alimentation: 230V .                                                                                     

CDG//BC3100 

Tout inox  

Glaçons pleins cylindriques 

Gaz écologique R404 A 

Mono 240 V 

Dimensions : L355 x P404 x H590 mm production 

20kg/24h Réserve de 4kg                      NTF//SL35A  

                                                                                                                          

Dimensions: L387 x P465 x H607 mm 

Poids: 28kg/24h  réserve 6Kg                NTF//SL50A 

2350 € 

1790 € 

690 € 

730 € 

Cellule Matériel frigorifique 

Machine à glaçons condenseur à air 

Cellule de refroidissement rapide 
mixte et surgélation 

Desserte de bar   

2982 € 

1976 € 

819 € 

1005 € 

Tour réfrigéré en acier inox aisi 304 avec 3 

portes Dimensions: L1870xP700xH900 mm 

angles intérieurs arrondis réevaporation 

automatique des eaux de dégivrage  Poids: 

104 kg Température: -2/+8°c Volume: 475 

litres, alimentation: 230 V Régulation: ther-

mostat électrique                                            

DAP//TG3PGL                
1967 € 

1598 € 

Tour réfrigéré 
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Notre site: 

Pour mieux vous servir, nous mettons à votre disposition: 

Un magasin à Riorges  

5 représentants  qui couvrent les département du : 01, 03, 42, 43, 63, 69, 71 et qui 

répondent au: 

 Grégory LAVURI :   06 82 66 13 45 

 Ludovic CHAPON:   06 82 66 13 53 

 Michel PERRAUD:   06 76 72 84 80 

 Barbara DUCREUX: 06 82 66 13 48 

 Pascal GONON :       04 77  67 80 13  

 

Un site internet www.maisonpatay.fr 

Vous  pouvez retrouver notre SAV au  :  04 77 67 80 14                                                                       

       

Département  63 et 03 

Département  42 est / 69 / 01 

Pesage/Ambulant 

Département  42 nord et Roanne 

REPRISE DE VOS MATE-

RIELS D’OCCASION 

CONSULTEZ NOUS 
AU 04 77 67 80 14 

Hors secteur  et revendeurs 
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Dimensions: L700 x P650 x H900 mm habillage 

et façade inox Sécurité par thermocouple Grilles 

fonte  2 brûleurs de 3kW et 1 de 5kW 

Dimensions four : L530 x P400 x H305 mm         

1 grille fil.1 tôle à pâtisserie 

Brûleur à flamme auto stabilisée de 4kW 

 

 ABS//CG731 

Carrosserie en acier inox 

Dimensions: L700 x P730 x H850 mm 

Puissance: 2x3,5 kW + 2x6 kW 

1 four gaz : 6 kW Allumage Piézo et robinet  

thermostatique. puissance totale 25 kw    existe 

en 4 feux de 6kw ou avec four électrique                                                                         

MM//G4SF77    

Carrosserie en acier inox                                                    

Dimensions: L1100 x P730 x H850 mm .poids 140 kg 

4 feux, puissance: 2x3,5 kW + 2x6 kW 

1 Plaque mijotage, puissance : 5,5 kW  dimensions: 

315 x 580 mm sur placard et 1 four gaz, puissance: 

5,2 kW dimensions: GN2/1 L530 x P650 x H300 mm 

Allumage Piézo et robinet  thermostatique. puissance 

totale 29.7 kw option : chauffage du placard      

                                                   

MM//G4SMFA77 

Carrosserie en acier inox 

Dimensions: L900 x P900 x 

H850mm 

Poids : 150 Kg ; thermocouple 

Puissance: 2x8 kW + 2x6 kW 

1 Four Gaz GN2/1, L530 x P670 x 

H300 

Brûleur : 7,2 kW Piézo Allumage 

Piézo et robinet  thermostatique. 

puissance totale 35 kw     

 

MM//G4SF9 

1850 € 

2555 € 

3790 € 

2790 € 

Fourneaux 

Fourneau 3 feux vifs avec 

 four gaz Gastronorme 1/1 

Fourneau Gaz  mijotage et placard 

Fourneaux 4 feux simple service sur four gaz GN2/1 

1950 € 

3247 € 

4587 € 

4834 € 
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Four mixte programmable Joint 

à emboîtement -  Porte à 

double vitrage visible 2 points 

de fermeture - Cheminée d'éva-

cuation rapide vapeur-  Ventila-

teur autoreverse - Sonde de 

température à cœur 

Dimensions extérieures 

940x820x1100 mm Dimensions 

intérieures 634x360x670 mm 

10 niveaux 1/1 GN au pas de 

60mm 

Poids 118 Kg Tension 415 V ~ 

3NPuissance 15,4 kw                                           

CVN//10EMDPRO 

4198 € 

Fours 

Fours mixtes vapeur 

Fours pâtissiers avec humidificateur 

Four pâtissier Joint à emboîtement Porte à double vitrage visible 

Humidificateur automatique 

Cheminée d'évacuation rapide vapeur Ventilateur autoreverse 

Dimensions extérieures 860x830x620 mm 

5 niveaux 400x600 au pas de 80mm  

Poids 96 Kg Tension 415 V ~ 3N Puissance 7,8 kw     

CVN//5EP_MECC                                                                              

Four pâtissier Joint à emboîtement 

Porte avec double vitrage 2 points de fermeture Humidificateur 

automatique Cheminée d\'évacuation rapide vapeur              

Ventilateur autoreverse 

Dimensions extérieures 975x900x1320 mm                                             

10 niveaux  400 x 600 au pas de 90mm. 

Poids 193 Kg Tension 415 V ~ 3NPuissance 16/20kw 

CVN//10EP_MECC   

Dimensions: 860x720x730 mm 

extérieur. 580x345x440 mm inté-

rieur. Porte à double vitrage– com-

mandes électromécaniques-

ventilateur auto reverse                                         

Capacité: 6 grilles 1/1GN au pas de 

60mm .                                               

Puissance 7,8 KW Tri 415V + T + N 

Poids:75kg                                               

idéal petite restauration jusqu’à 50 

couverts.                                         

option : Sonde à cœur :450 €                   

 Piètement: 480€ 

CVN//6EMD_SUPER 

Joint à emboîtement Porte à double 

vitrage visible 

Humidificateur manuel Ventilateur 

avec autoreverse 

Dimensions extérieures 

835x675x500 mm Dimensions 

intérieures 660x440x360 mm 

4 niveaux 400x600 au pas de 

75mm Poids 31 Kg 

6.1 kw en 415 V ~ 3N | 3.3 kw en 

230 V CVN //4EP 

2398 € 4350 € 

7690 € 

1400 € 2500 € 

Fours mixtes injection de vapeur 

4150 € 2298 € 

4227 € 

SelfCookingCenter                                                  

350 programmes                                                  

Dimension:  847x771x782 mm                                                   

Poids:112.5 kg, tension : 3 NAC 400 V                                             

Capacité : 6 x 1/1 GN / 12x GN 1/2                       

FRM//A618101.01 

Four mixte 5 niveaux GN 1/1 au pas de 67mm  Dimen-

sions : 750x773x708 Poids : 62 kg  Puissance élec-

trique : 3kw en mono / 6 KW en tri 380V.3N .options 

sonde multipoint / douchette / hotte à condenseur / 

interface USB pour traçabilité HACCP / ferrage à droite                                                                      

UNX//XVC305E en 3kw en mono ou 6 kw en tri et 

UNX//XVC305EP en tri 380v en 9.4kw à   3672 € 

3550 € 

3225 € 

PRIX ET OPTIONS 

NOUS    CONSULTER 

7750 € 
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réchauds 

RECHAUDS UN FEU 

RECHAUDS DEUX FEUX 

Carrosserie inox grille 

supérieure en fonte cuve 

inox anti débordement 

amovible croisillon inox 

fourni robinet gaz 3 posi-

tions sécurité par thermo-

couple gaz BP injecteurs 

GN fournis dimensions 

355x470x190 7 kw 

CDM//CR140 

Réchaud électrique une 

plaque diamètre 220mm  2 

kw 220 V construction inox, 

thermostat, voyant de con-

trôle                                 

dim; :310x380x 145 mm                                 

ref.: PL1P220 

Pour la cuisine en exté-

rieur réchaud gaz 3 robi-

nets 9.2 kw butane 3 

pieds et corps en fonte 

robinetterie en laiton, 

dimensions: 

420x340x220mm          

ref. REC0PB84//228 

Carrosserie inox grille su-

périeure en fonte cuve 

inox anti débordement 

amovible croisillon inox 

fourni robinet gaz 3 posi-

tions sécurité par thermo-

couple gaz BP injecteurs 

GN fournis dimensions 

670x470x190 7 kw + 7 KW 

CDM//CR142 

Carrosserie inox grille supérieure en 

fonte cuve inox anti débordement amo-

vible croisillon inox fourni robinet gaz 3 

positions sécurité par thermocouple 

gaz BP injecteurs GN fournis dimen-

sions 670x470x190 7 kw + 5 KW 

CDM//CR141 

490 € 
 395 € 

815 € 

395 € 

 52 € 

 292 € 

649 € 
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réchauds 

RECHAUDS TROIS FEUX 

RECHAUD XL 

Carrosserie inox, grille supé-

rieure en fonte acceptant les 

woks, Brûleur très haut rende-

ment, cuve inox anti déborde-

ment amovible, croisillon inox 

fourni, robinet gaz 3 positions, 

sécurité par thermocouple, gaz 

BP, injecteurs GN fournis                                      

dim 600 x 630 X 422 / 485mm      

21 kw (wok non compris) 

CDM//CR140 

Carrosserie inox grille supérieure 

en fonte cuve inox anti déborde-

ment amovible croisillon inox 

fourni robinet gaz 3 positions sé-

curité par thermocouple gaz BP 

injecteurs GN fournis dimensions 

670x470x190 2X7 kw + 5 KW 

CDM//CR143 

1070 € 

645 € 

859 € 

499 € 

Carrosserie inox grille supérieure 

en fonte cuve inox anti déborde-

ment amovible croisillon inox 

fourni robinet gaz 3 positions 

sécurité par thermocouple gaz 

BP injecteurs GN fournis dimen-

sions 670x470x190 3 X7 kw  

CDM//CR144 



28 

 

Structure inox , cuve emboutie, pieds ré-

glables capacité: 7 Litres 

Robinet de vidange avec dispositif de sécurité 

Dimensions: L261 x P459 x H405 mm                   

dimensions panier :197 x 258 x 100 

Puissance: 3,2 kW Monophasé 230 V 

 

 LFR//ST6_PLUS 

Structure en inox, cuve emboutie, pieds 

réglables  Robinet de vidange avec dis-

positif de sécurité                                                                                                          

Volume : 11,5 Litres 

Dimensions : L322 x P490 x H428 mm                                                          

dimensions panier :257 x 268 x 120 mm 

Puissance: 6 kW 

Triphasé 400 V                                                              

LFR//ST12_6 

         Friteuses électriques sur socle 

 
Volume: 12 Litres                             Volume: 20 Litres 

Dimensions:                                     Dimensions: 

L400 x P600 x H980 mm                  L400 x P700 x H980 mm                                 

dimensions panier :                          dimensions panier :                                                             

215 x 290 x 120                                215 x 375 x 120                    

Triphasé: 6 kW                                 Triphasé:10 kw                      

LFR//ES12                                                LFR//ES20 

323 € 

524 € 

1039 € 1197 € 

Friteuses 

Friteuse électrique 

Friteuse électrique 

Friteuse électrique 

420 € 

682 € 

1284 € 1487 € 
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Rôtissoire verticale confort série étroite. Pour utilisa-

tion en intérieur ou extérieur livrée avec broche à 

griffes. capacité de 4 à 5 poulets par broche. Ré-

glage des broches en profondeur permettant la cuis-

son de pièces de différentes tailles. Un moteur par 

broche. Allumage électrique par train d’étincelles. 

Construction tout inox. Avec vitrage avant ouvrant et 

tôle arrière de fermeture.                                                           

dimensions: 1229 x 617 x 835.                                                                         

puissance :17 kW poids : 71 kg                                                                          

différentes broches possibles : nous consulter 

Kit de détente gaz non fourni. kit complet (sans 

bouteilles) : 236.70 €                                                            

vitrage avant ouvrant : ITXA03 : 700 € 

Ref : ITX 30A (mono 230v.) 

 3998 € 

Rôtissoires 

Rôtissoire à broches gaz a radiants 

Rôtissoire ventilée électrique planétaire                                               

16/20 poulets  

Rôtissoire planétaire électrique inox ventilée 4 

broches deux piques ou balancelles. Dimen-

sions 830 x 510 x 730mm. Système de cuis-

son avec ventilation d'air chaud et lampes au 

quartz. Thermostat pour le contrôle de la tem-

pérature. Timer 0-120 minutes avec position 

pour cuisson manuelle. Broches deux piques 

incluses options: balancelles panier 60 €, ba-

lancelles pleines : 106 €, broche à jambon : 

150 €, broche pour cuisson à plat : 202 €, 

lèchefrite avec robinet (conseillé ) 134 € , 

existe en rouge et en noir                              

CB//GE-16/20VM 

4450 € 

3630€ 2998 € 

 298 € 520 € 
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Inox ou rustique: 4 pizzas de Ø 30 cm 

Dimensions: L900 x P735 x H420 mm. 

Dimensions internes : 610 x 610 x 140mm 

Triphasé 380V+T+N - 4,2 kW                 

XTS/F1/60E 

Tête relevable, cuve extractible 

Grille de protection ; Cuve inox 

Dimensions: L720 x P420 x H670 mm 

Capacité: 30L 

Triphasé  moteur 2 vitesses: 

0,75/0,50 kW           XTS//SPE_30 RE 

Dimensions: L440 x P550 x H680 mm 

Poids pâte: 200/700 gr 

Ø pizza: 28/40 cm 

Monophasé: 220V - 50 Hz - 0,50 Cv 

                                                                                

XTS//ROLL40 

Dimensions: L250 x P500 x H420 mm 

Cuve: 10 litres démontable en acier inox ; 

Vitesse de rotation: 70 tr/min à 50 Hz 

Fourche de pétrissage démontable sans outil. 

 SNT//N°18 

                 

998 € 

1298 € 

850 € 

850 € 

Pizza 

            Pétrin à spirale Four à pizza électrique 

Pétrin mélangeur  

Façonneuse pâte à pizza 

Carrosserie inox, plan de travail, granit, avec 3 

bords relevés, soubassement réfrigéré avec 2 

portes GN 1/1 et 6 tiroirs à pâtons.                

Régulation électronique. Dégivrage automatique.  

Alimentation 230V mono. Capacité 260 L.     

Dimensions L 1420 x P 700 x H 1050 mm . 

BC//MIDPIZZA_2_AS 

Mid Pizza 2 avec superstructure 

2855 € 

1150 € 

889 € 

1539 € 

1220 € 

2250  € 
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Dim:L535 x P820 x H750 mm        

5 niveaux (600x400) espace     

de 75 mm; livré avec 3 grilles     

600x400.4 roulettes pivotantes  

dont 2 avec frein.                            

Construction aluminium  duralinox.                                  

Chauffage électrique ventilé air pulsé,        

Thermostat 110°C                                            

monophasé 220V– 1,5 kW                                                

                                                                            

PY//COCKTAIL          

Dim: L720 x P1040 x H1160 mm 

10 niveaux 600x800 espace de 75 mm 

Livrée avec 4 grilles 600x800 

4 roulettes pivotantes dont 2 avec freins 

Construction aluminium duralinox  

Chauffage électrique ventilé air pulsé 

Thermostat 200°C monophasé 220V–3kW 

PY//SENIOR_ESP 

Dim: L720 x P1040 x H1160 mm 

10 niveaux 600x800 espaces de 75 mm 

Livrée avec 4 grilles 600x800 

4 roulettes pivotantes dont 2 avec freins 

Construction aluminium duralinox              

une porte avec joint périphérique 

Chauffage électrique ventilé air pulsé 

Thermostat 200°C monophasé 230V–3kW                                                                                 

PY//SENIOR_ESP_PLUS                         

1590 € 

1690 € 

1795 € 
2095 € 

 ETUVES  FABRICATION PATAY 

POUR LE MAINTIEN EN TEMPERATURE  

Dim:L535 x P820 x H1160 mm      

10 niveaux (600x400) espace  de 

75mm, Livrée avec 4 grilles     

600x400.4 roulettes pivotantes  

dont 2 avec freins. Construction 

aluminium duralinox. Chauffage        

électrique ventilé air pulsé,        

Thermostat 200°C monophasé 

230V - 3kW                                        

PY//JUNIOR_EJP                                                          

Etuve cocktail                    

2050 € 

2205 € 

2390 € 

2760 € 

ACCEPTENT LES 

GRILLES EURO NORME 

ET GASTRONORME 

Etuve junior EJP                   

Etuve senior ESP                   Etuve senior ESP +                  

traiteurs,                 

restaurateurs,                       

loueurs,                 

collectivités,           

salles des fêtes.  
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Nos métiers : 

Fabricant de matériel en inox : Etuve // tables de préparation inox et mixtes poly//  

plonges … 

► Importateur direct d’équipement froid // cuisson en Europe : fourneaux,  

armoires froides, fours … 

► Distributeur des plus grandes marques françaises 

► Adhérent au 1er groupe français de petit matériel de préparation // arts de la table 

► Pesage conseil // vente et réparation 

►Installateur agréé Qualicuisines et Quali climafroid // SAV 5/7 en région 

Nos équipes : 

Une équipe de 17 personnes est à votre service, dont : 

            - 1 chef d’atelier / responsable d’équipe 

            - 2 électromécaniciens 

            - 3 frigoristes 

            - 2 techniciens inox 

            - 1 spécialiste pesage  

Moyens logistiques et techniques  :         
            - 1 camion de livraison 

            - 4 fourgons SAV 5/7 (dont trois pour le SAV froid) 

            - 6 véhicules commerciaux / petites livraisons 

 

Une équipe commerciale chez vous, au téléphone ou dans notre magasin : 

            - A Roanne (ZI La Villette, Riorges) 

            - 1000 m² de stockage et showroom à Roanne 

            - Un département financement à votre écoute.                                                                                              

 - Un showroom pour le matériel d’occasion  
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Plus de 50 ans d’expérience à votre service dans le  

domaine des métiers de bouche,                                                       

Maison Patay vous accompagne pour : 

Une relance ou une optimisation de votre    

établissement 

Nous sommes  présents  

et pouvons vous guider : 

►Pour évaluer ensemble la  

     faisabilité de votre projet. 

► Pour étudier vos idées et vos 

     envies. 

►Pour le choix du matériel, avec 

     une gamme la plus  

     large possible. 

► Pour vos plans, avec notre  

     bureau d’études. 

Nous sommes là pour vous aider : 

 

► À améliorer le coût de production dans 

l’espace cuisine. 

► À respecter les normes HACCP ou la 

marche en avant. 

► À gagner du temps, de la place. 

► À réviser les postes de travail. 

► À revoir une décoration d’intérieur. 

Notre métier, c’est de trouver des solutions pour vous aider à  réussir 

Une création , une reprise, 

Un projet 

http://www.lavoixdunord.fr/Locales/Tourcoing/actualite/Secteur_Tourcoing/2009/09/02/article_a-majuscule-on-assure-le-service.shtml
http://www.lavoixdunord.fr/Locales/Tourcoing/actualite/Secteur_Tourcoing/2009/09/02/article_a-majuscule-on-assure-le-service.shtml
http://www.lavoixdunord.fr/Locales/Tourcoing/actualite/Secteur_Tourcoing/2009/09/02/article_a-majuscule-on-assure-le-service.shtml
http://www.lavoixdunord.fr/Locales/Tourcoing/actualite/Secteur_Tourcoing/2009/09/02/article_a-majuscule-on-assure-le-service.shtml
http://www.lavoixdunord.fr/Locales/Tourcoing/actualite/Secteur_Tourcoing/2009/09/02/article_a-majuscule-on-assure-le-service.shtml
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Nos clients : 
 

  Plus de 16.000 clients nous ont déjà fait confiance, dont : 

 

Cafés // Hôtels // Restaurants 

Boulangeries // Pâtisseries // Chocolateries 

Collectivités: Ecoles Primaires, Collège,s Lycées, Hôpitaux, Maisons de retraite  

Mairies, Conseils Généraux // Conseils Régionaux // Communautés de Communes 

Grandes // Moyennes Surface // Supérettes // Epiceries 

Industries Agro-alimentaires // GAEC  

Réseau de revendeurs // Associations  

 

Quelques références … 

 

Local :  

Maison Troisgros // Restaurant Le prieuré  // Pâtisserie Pilati //                                    

Boucherie Gouttenoire // Restaurant le Château de Champlong 

Restaurant Le Petit Prince // Maison Pralus // EHPAD de Saint  Alban les eaux // 

Valentin Traiteur // Chocolaterie Révillon // Poissonnerie Chavrier etc … 

 

 Régional :  

Mairie de Saint Etienne // Ville de Clermont-Ferrand //AGD Viaduc//             

EHPAD de St Fons // Hôtel Terminus/Pub La loco à Saint Etienne 

National :  

Distribution Cafétérias Casino // Groupe Prodim // Intermarché // Centre Leclerc  // 

Loueur ABC Location// Etc. 

Notre Société est habilitée à traiter les déchets et les fluides après récupération 

suivant une démarche éco responsable afin de les valoriser . 
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Maison PATAY met aussi à votre disposition une très  

large gamme de petit matériel de cuisine et arts de table, du 

matériel de haute qualité indispensable pour tous les profes-

sionnels de la restauration … et les autres. 
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  Tous nos produits sur  WWW.MAISONPATAY.FR 

REPRISE DE VOS      

MATERIELS D’OCCASION 

CONSULTEZ NOUS 
AU 04 77 67 80 14 


