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Tunnels et cellules




Le refroidissement rapide, la surgélation

ACFRI agrandit
son batiment

INNOVATION, PERFORMANCE, SECURITE

1968 Construction de la 1ére cellule en froid
mécanique, par Jean-Claude
COMBY PDG de FROID SERVICE
(92 Clamart)

1968 Installation de la 1ere cellule “COMBY”
en cuisine collective (Hopital Stell Rueil
Malmaison 92)

1968 Dépodt du brevet Comby

1974  Publication au Journal Officiel
de la reglementation
sur les plats cuisinés d I'avance.
N°74-163 du 16/07/1974 S

1983 Jean-Claude COMBY participe ¢ la - g _

= rédaction de la norme NF hygiene
alimentaire au sein de
I'Association Francaise du Froid

1987  Création de ACFRI par Jean-Claude AR
COMBY premier constructeur o
francais de cellules et de tunnels R

1989  Inauguration de la nouvelle usine ACFRI
Z.A. des Bordes 91070 BONDOUFLE :

2006 Agrandissement de I'usine de Bondoufle

2007 Création d” ACFRILAB, Centre d’essais et
de formations

2009 Mise au point du concept ACFRI visu et
sondes sans fils

2011  Développement de la gamme
Eco-Concept

2014  Réorganisation des ateliers,
robotisation des pliages

2016  Développement de la gamme DPF

2017  Acquisition du batiment,
travaux d'extension. Sebastien

Nouvelle gamme Ecoconcept 2 e
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Poingconneuse numérique automatique Systeme d’encollage automatisé



ACFRILAB

Centre d’essais et de formations
e Formation & I'utilisation des automates
e Démonstration des systemes
de tracabilité et sondes sans fil
e Essais sur échantillons de produits
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Chaine de montage




Hotline O 892 701 091

Le refroidissement rapide, la surgélation

REGULATION INNOVANTE

e Nouvel automate SIMPLY II1° multi-séquences
programmable

e |dentification des produifts avec le mode liste

e Mode décongélation rapide

e Calcul automatique de cycles conformes
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Simply Touch tactile e
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e Rampe de ventilation -
pivotante (gamme classique) B
e Sol renforcé étanche
e Evaporateur suspendu
(gamme classique)
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e TRACABILITE
SUR MESURE

e Carte Ethernet RJ45 pour ACFRI Soft

e Carte USB + imprimante (nouveau)

e Simply touch tactile (nouveau)

e ACFRI VISU tactile et sonde sans fil (nouveau)

FIABILITE GARANTIE

e Structure des carrosseries renforcée

e Evaporateur fraité anticorrosion

e Performances testées dans les conditions
les plus pénalisantes (Test type «puréen)

e Ventilateurs spéciaux basse température
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SYSTEME DE VENTILATION
ACFRI : UN CONCEPT EXCLUSIF

e Evaporateur & fubes verticaux
« . eAilette horizontale directionnelle
e Homogénéité verticale du soufflage

PERFORMANCE

OPTIMALE

e Ventilateur & haut rendement monté
sur virole

e Puissance frigorifique renforcée,

e Double rampe de ventilation
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LA CELLULE,
“EEEER UN OUTIL POLYVALENT

Le refroidissement rapide, la surgelation

LE REFROIDISSEMENT LA SURGELATION

=¥ N=1Ip]= e Une congélation rapide pour préserver les
qualités organoleptiques

e Un effet de microcristallisation garanti par

soufflage a -40° C

e Le refroidissement garanti de vos produits de
+63 °C a +10 °C en moins de 2 heures

e Un cycle atres basse température
sequencable et programmable
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LA DECONGELATION

e Un cycle en températures positives maitrisées
pour une congélation rapide et sécurisée

e Un soufflage séquencé et programmable
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Une gamme complete de cellules a grilles en inox 304L, de 10 a 100 Kg de capacité.
11 modeles en gamme Boulangerie - 15 modeles en gamme Restauration.

REFROIDISSEMENT RAPIDE - SURGELATION - CROUTAGE - DECONGELATION
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Option bandeau
de commande au dessus

Option roulettes

@ Supports de grilles renforcées mixte GN 1/1 600x400
® Automate SIMPLY Ill programmable avec sonde a piguer
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CELLULES A CHARIOTS

GAMME CLASSIQUE

Une gamme complete de cellules a chariots en inox 304L, équipées d'origine d'un sol inox
étanche, semi-isolé avec rampe d’acces facile intégrée.
29 modeles en gamme Restauration et 18 modeles en gamme Boulangerie.

REFROIDISSEMENT RAPIDE - SURGELATION - CROUTAGE - DECONGELATION
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Le refroidissement rapide, la surgélation
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‘ ' ULTRA COMPACT
ERP 2015 - F-GAZ 2020/22
® Compatible chariots de four

LEYMBI @ Compatible tous fluides frigorifique RAOTF - RAT0A - CO2*
® Automate SIMPLY lll programmable avec sonde & piquer

S Cellule chariot traversante Systéme ACFRI simple et Rampe de ventilation
Systome suspErEs en option double caisson en option pivotante




Une gamme complete de cellules modulables de 3 a 10 chariots finition inox ou gris.
10 modeles en gamme restauration et 8 modeles en gamme boulangerie versions
standard, traversante ou double portant.

REFROIDISSEMENT RAPIDE - SURGELATION - CROUTAGE - DECONGELATION

Exemples de configuration
vues de dessus :

@ simple caisson

© Double caisson

© Double porte en facade

o 9 e
. - L YPe0e
' -t---liii ":

I
-

AR 480 P800
‘..;1'ht AR LYY

SRR AR R REL LT Tt
L LR ” CONFORMITE

X s : ERP 2015 - FGAZ 2020/22
® Systeme ACFERI évaporateur verticaux

-] ® Supports de grilles renforcées mixte GN 1/1 600x400
vyt - ® Automate SIMPLY Il programmable avec sonde d piquer
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Sol standard ou isolé Chassis evaporateur inox




Tunnels et TCI

Le refroidissement rapide, |a surgelation

Une gamme complete de cellules et funnels modulables de 3 & 10 chariots.
Compatibles chariots industriels et chargement au franspalette électrique.
Un outil polyvalent,

REFROIDISSEMENT RAPIDE - SURGELATION - CROUTAGE - DECONGELATION

12 tunnels TCI 600

4 tunnels TCI 600
5,2 tonnes par cycle

® Sol isolé et caisson renforcé - passage de porte 1900 a 2200
® Sol renforcé charge lourde ,
® Compatible tous fluides frigorifique R407F - R410A - CO2* 2 iunnels Tcl 600
® Automate SIMPLY lll programmmable avec sonde a piquer

3 tonnes par cycle
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CATALOGUE
BOULANGERIE,
TRAITEURS,
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CONFORMITE
ERP 2015 - FGAZ 2020/22

ECO CONCEPT I

Mousse isolante sans CFC poluante prenant en compte I'amélioration
des postes de travail et I'utilisation
croissante de matieres premiéres issues
de lafiliére recyclage.

Ventilateur conforme ERP 2015
Polyéthyléne recyclé
Groupe frigorifique conforme ERP 2016

Compatibilité intégrale des cellules ACFRI
aux nouveaux fluides faibles GWP R452A, .
R448A, R449A, CO2 etc... Conforme f'

ala F-GAS 2020 pour la réduction o
de I'effet de serre. .

Adhérant actif d’une solution
de recyclage des déchets
d’équipements de cuisines
en fin de vie.

ILS NOUS FONT CONFIANCE
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@ctualité (@Fiches techniques

®eportages @orifs

ACFRI
Z.A des Bordes

8, rue Pierre Josse - 91070 BONDOUFLE
Tél.: 0169118300 - Fax:0160867477
acfri@acfricom - www.acfricom




